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Popla Effervescent - Fiche Technique

Couleur : Blanc - Effervescent

Cépage : Gewurztraminer (Origine : Alsace)

Terroir : Riche en argile et en calcaire

Vinification : Les raisins de Gewurztraminer sont récoltés 
à la main à leur pleine maturité pour garantir une richesse 
aromatique sans égal. Ils sont pressés entiers en pressoir 
pneumatique. Fermentation sous contrôle des températures, 
élevage sur lies fines pour préserver le fruit et la fraicheur.

Méthode de désalcoolisation : Distillation sous vide + 
Adsorption 

Élaboration : La distillation sous vide ou distillation à froid 
permet de faire évaporer l’alcool à basse température (35°C). Ce 
processus haut de gamme permet de conserver un maximum 
d’arômes. Il n’y a aucun arôme ajouté dans Popla. Ce n’est 
que du raisin ! 

Dégustation : Un nez très charmeur aux notes fruitées de 
pomme, letchis, rose… en bouche, une effervescence fine et 
fraîche, une belle intensité aromatique et fruitée et une belle 
longueur. 

Alcool : < 0,5% 

Température de service : Servir frais de 3-6°C (idéalement 
frappé !)

Contenance : 75cl

Commentaire du Jury World Alcohol Free Awards :
Robe or pâle, nez avec des arômes de citron, 
de pomme golden, d‘épices et de fleur d‘oranger. 
En bouche, il est agréablement juteux, avec des 
saveurs de fruits à noyau, de citron acidulé et de 
melon. Demi-sec, avec une mousse crémeuse et 
une acidité équilibrée, c‘est un effervescent sans 
alcool extrêmement plaisant, complexe et facile 
d‘accès à la fois
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